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ENTRANTES TRADICIONALES

%

Pastella Farci (La auténtica joya de la gastronomia
marroqui, elaborada al momento. Hojaldre, pallo,
almendras, azafran, jengibre y canela)

Entrantes Variados (M'Charmel de Zanahoria, chekchouka,
zelouk, humus)

Brik Moghrebine (Clasicos de la cocina magreb.

Fina masa brick elaborada al momento y rellena de una
seleccion de ingredientes cuidadosamente especiados,
logrando una combinacion unica de textura crujiente y
corazén meloso)

Briwat de Verdura (Hojaldre, fideos y verduras)
Chekchouka (Tomate, calabacin, cebolla, pimiento verde y
huevo)

Zelouk (Crema de berenjena y tomate)

Sopa Harira (Legumbres, Ternera y mezcla de especias )

AL-MOUNIA FUSION

Ty
aon

Cous-cous con huevos fritos y trufa
Berenjenas rellenas (Carne picada sutilmente
especiada sobre base de cous-cous)

Humus a la trufa (Crema de garbanzos y trufa)

(Desde 1966)
<
2500 | Humus Clasico (Crema de garbanzosTahini, ajo y pifiones)

25,00

25,00

]6100
16,00

15100
14,50

23,50
23,00

22,50

Humus Clasico con queso magrebi

Humus Clasico con ternera

Humus Merzouga (Crema de garbanzos, Tahini, ajo negro
y pinones)

Humus Tapenade (Crema de garbanzos, aceitunas negras

y pimiento rojo asado)

ENSALADAS

%

Ensalada Atlas (Mezcla de lechugas, frutos secos, tomate,
queso fresco, aguacate, datiles, aceitunas negras, pepino,
cebollay alifo a las finas hierbas)

Ensalada Tuareg (Espinacas, tomate, ricula, canonigos,
cilantro, pepino, brotes verdes, aceitunas negras, cebolla
roja, queso blanco marroqui, anacardos, nueces)
Ensalada Magrebi (Remolacha, zanahoria,tomate y
pimiento verde

Ensalada Tabulé (Perejil,tomate,cebolla y burgol)
Ensalada Oasis (Tomate, pimiento verde, cebolla y pepino)

Tajine de Verdura

14,50
16,50
19,00
14,50

14,50

18,00

18,00

16,00

14,50
14,50
21100

Arroz Basmati con pinones y pasas 9,50
Patatas fritas 700
Patatas fritas con trufa 9,00
Ensalada de Yogur 700

Carta de alérgenos a disposicion de los clientes.
Consulte a nuestro personal para mas informacion.
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EXPERIENCIA AL-MOUNIA
MENU DEGUSTACION

MENU DEGUSTACION
CON MARIDAJE

89€

e T —

[VA Incluido €uros
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CORDERO

Tajine de Cordero M'Charmel (Verduras, aceitunas y
Ras-Al Hannout)

Tajine de Cordero con cebolla caramelizada
Tajine de Cordero con ciruelas y almendras

Tajine Ambrosdia de Cordero con miel, almendras,
nueces, pinones, orejones y especias

Brochetas de Kabab (2 Brochetas de cordero lechal

alabrasa del carban de encina)

TERNERA
0

Tajine de Ternera M'Charmel (Verduras, aceitunasy
Ras-Al Hannout)

Tajine de Ternera con ciruelas y almendras
Brochetas de Kefta (2 Brochetas)

Kefta con Huevos

SURTIDO DE BROCHETAS

0

Surtido de Brochetas
Brocheta de Kabab (Cordero)
Brocheta de Kefta (Ternera)

Brocheta de Pollo de corral

COUS;COUS

00n
Cous-Cous Fassi (Cordero)
Cous-Cous de ternera
Cous-Cous Chaouia (Pollo)
Cous-Cous de Verduras

Carta de alérgenos a disposician de los clientes.
Consulte a nuestro personal para mas informacion.
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(Desde 1966)
ASADOR égll MOUNIA
30,00 Asado Bereber (Paletilla de cordero lechal asada al estilo 39,00
tradicional Bereber)
30,00 Mechoui al Horno (Cordero lechal entero asado al mas SIM
32,00 puro estilo Bereber) Minimo 4 personas (sélo por encargo)
34,00 Extra: Arroz Basmati o Ensalada Oasis 6,00
o PESCADO
L
Tajine de Merluza (Tomate, pimientos rojo y verde) 28,00
Tajine de Lubina (Tomate, pimientos rojo y verde) 29,00
Merluza al azafran sobre base de cous-cous 31,00
2600 Lubina al azafran sobre base de cous-cous 32,00
29,00
24,00 AVES
28,50 %
Tajine de Pollo de corral M'Charmel (verduras, 23,00
aceitunas y Ras-Al Hannout)
Tajine de Pollo de corral con Limon 23,00
3400 | Tajine de Pollo de corral con Almendras y Ciruelas 24,00
Brochetas de Pollo de corral (2 Brochetas) 22,00
POS<;8LR ES
Baklava 4,50
Pestinos 4,50
30,00 Pasteleria Artesanal Al-Mounia 6,50
28,00 Datiles 14,00
26,00 Sorbete de Citricos 9,00
21,50 Helados variados 9,00

[VA Incluido €uros

(Serivcio, Pan y Apertivo) 4,00




